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匿 甕

こんかい

今回のテー マ

置 慮 履団

食べる前に
野菜を観察

虚 璽 腎 四 醸 更弓 ：＇
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ヽ
・『

き くち

切り口をみればわかる？

』

＇

き よ う しよく じ ゃ さい

今日の食事にはどんな野菜

が欠っていましたか？ サラダ
しる

にはキュウリやトマト、みそ汁
はい

にはネギやハクサイが入ってい

たかも。 おいしい軒菜ですが、
しよく じ き くち

食事のときにその切り口をじ
み すく おも

っくり見ることは少ないと思い

，

 

｀

 

ます。
わ ざ

キュウリを輪切りにしたとき
まる き くち いちば人、そと力 こ

の丸い切り口。 一番外側に濃い

籐その角禰にうすい禽頁、

冦萌なところゃ目っぽい繰、盗
てん み おも

々も見えると思います。 ネギの
わ ざ

輪切りは どうでしょうか？
わ かさ

輪がたく さん重なっています

ね。釘り日の怪も外籠と軍芯
ちが き かた さ

では違っています。 切り方、切
ば しよ か も よ う

gこる楊所を変えると模様も理いま

す。

祖籍の盪ぃ
もよう

忠その模様の坦いは、

の直団で ある「祖馘」

を害しています。 キュウリの
は あい いちばんそとがわ す こ かfこ

場合、一番外側には、少し硬く
，，す せい しつ

て水をはじきやすい性質の「レ
そ しき ひょう

インコ ー ト」のような組織（表

さいぽう

「細胞」
ちが

の違い

砕の菟産

も よう

模様に

ひ つく てんてん

皮）を作っています。また、点々
み ぷ ぷん かた じようぷ

に見えた部分には、固くて丈夫
さいぼう あつ みず ようぷん はこ

な細胞が集まって水や養分を運
けつかん そ しき どうかん

ぶ「血管」のような組織（道管 や

師曾）、嶺弱がまっすぐ立った
ひつよう ほね やくわり も そ

めに必要な「骨」の役割を持つ組
しき き かい そ しき

織（機械組織）などがあります。

産藁投庸緑各餅寅薪（産緑

、餅） では、餅薗をよ＜籟簗して、

藉局がなぜその鬱をつくって
し ら

いるのかを調べ、もっとおいし

』

しん こ

真吾さん

「籐箪値士です。ク］ぐ箪校のころから

藉紛（食べられるもの） を脅てるの

が好きでした」

止
本

茫

坂

巌冨投庸籍各餅寅薪 （産総餅）笙弱

プロセス餅寅蔀餅。籍何は崩紛バイ

オテクノロジ ー。田勇宗争校しま筐蔦
けん ふちりうちょうりつ ふち»うひがししよう

県府中町立府中東小。

つよ ひ みつ

おいしさと強さの秘密且

そだ しよくぷつ けん

く、育てやすい植物をつくる研

寅をしています。役ゃ羅にあた
そ しき やわ

る組織をほどよく軟らかくする
た や さい

と食べやすい野菜ができます。

篭にほどよく槌＜すると、菌ご
や さい

たえのあるおいしい野菜ができ
くき かた やわ

ます。また、茎の硬さを軟らかく
えだ かんたん き しPうかく

すれば枝が簡単に切れて収穫
きゃく かた

しやすくなり、逆に硬くすれば

鼠で桐れにくい吏尖な藉局を

つくることもできます。

一

洒ヽ はつ けん

大発見
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だんめん なか

断面の中に？

軒簗の 餅葡、氣になってきた
れいぞう こ あ や

でしょう？ 冷蔵庫を開けて野
さい み ば しょ

菜を見つけたら、いろんな場所、
ぽうこう き き くち

方向から切って、切り口をよく

貞てください。切り芳ゃ藉弱
まった ちが も よう

によって全く違う模様がみ え
おも

ると思います。 そこには、まだ
fふ き ，3 ハはつけん かく

誰も気づいていない大発見が隠

されているかも。

1こつぼん さいだいきPう こうてき けんさゆう さ かん し、ごら さ けん

日本で最大級の公的研究機関なんだ。茨城県つくば市など、
ぜんこく しょ けんき，•うきよてん

全国12か所の研究拠点があって、目染の薩賃ゃ杜五に履立っ
さ＇ じいつ けんき，•う すす

技術について研究を進めているよ。
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キッズむけウェプペー ジはこちら�

（さんそうけんサイエンスタウン） 麗
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