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研究シーズ概要

（1）植物バイオテクノロジーを用いたフェノール類生成
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（2）大豆タンパク質を用いた茶カテキンの分離と複合体の機能性評価
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HPLC chromatogram of 50% aqueous EtOH 
extracts of tea catechins-soybean protein complex
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（3）生物活性（機能性評価）


